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SCHLMSSFELD:

GENIESSEN & BEWEGEN

Griiner Blattsalatstrauss el
mit Sauce nach Wahl und Cro(tons
7.90

Kleiner gemischter Salat jveci
mit buntem Gemise- und Blattsalat
10.90

Cordon bleu classic
Schweinskarreschnitzel gefiillt
mit Vorderschinken und
Raclette-Kase

«Pot-au-feu» Suppe

Klassischer Eintopf aus fettarmem Rindfleisch,
frischem Wurzelgemiise und Kartoffeln

an kraftiger Rindsbouillon 15.90

«Pot-au-feu» als Durchstarter
19.90

35.90
Schweinsschnitzel paniert
in knuspriger Panade gebraten
mit Pommes frites und Gemdise

29.90

Siuisskartoffel-Kichererbsen Curry
IVEGAN / GLUTENFREI|

mit Kokosmilch, garniert mit gebratene
Banane und Cashew-Niissen

mit Basmati Reis

26.90

Schweinsbratwurst vom Wiprachtiger
mit Rotweinsauce und Rdstzwiebeln
Pommes Frites

23.90

Salatschale ,,Schlossfeld*
mit zarten Pouletstreifen (CH), Peperoni,
Mais, Champignons, leicht pikant
26.90

Kalbsgeschnetzeltes

an Cognac-Rahmsauce, mit frischen Champignons
Kartoffelkroketten

Buntes Tagesgemiise

Zanderknusperli
knusprig gebacken
mit hausgemachter Tartarsauce
serviert mit Pommes frites
28.90

oder mit Rohkost- & Blattsalaten

30.90

39.90
Luzerner Chiigelipastetli
mit frischen Champignons
an leichter Rahmsauce
Pommes Frites
Saisongemiise
25.90

JEDEN SONNTAG BUURE z‘MORGE

von 9.00 bis 11.30 Uhr

Verschiedene Brote und Gipfeli

Fleisch- und Kaseplatten a discrétion, Rosti,
Spiegeleier, Speck und 3-Minuten-Eier,
Birchermiiesli, Fruchtsalat

und ab 10.15 Uhr Dessertbuffet

Alle Preis in CHF inkl. MWST 8,1%
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Prosecco Contessa Giulia
Traube: Glera

Im Bouquet ein lieblicher Duft nach Akazienbliiten
und frischen Apfeln. Im Gaumen prickelnd,
erfrischend und sehr harmonisch
1dl 7.50
7.5dI 47.00

Johannisberg AOC I‘Alizé

Cave Emery

Duft nach exotischen Friichten wie Mango, Banane
und Ananas mit einem Hauch von Rdst-Mandeln.
Weicher, lieblicher Auftakt, anhaltend.

1dl 6.60
7.5dl  46.00

Rioja Campillo DOCa Reserva

Trauben: Tempranillo
Ausbau: 20 Montate in amerik. Eiche

Intensive kirschrote Robe mit rubinfarbenen
Reflexen. Komplexe und elegante Nase mit reifen
Friichten mit Noten von Gewdirzen und Holz. Im
Gaumen fiillig, lang mit anhaltendem,
hocharomatischem Finale

7.5dl  49.00

Demuerte Gold Edition Yecla DO

Trauben: Syrah, Monastrell, Tintorera
Ausbau: 14 Monate in neuen franzdsischen
Eichenbarriques

Intensives Kirschrot im Glas. Ein Bukett nach reifen
roten Beeren, Lakritze, Pfeffer.

Vollmundig am Gaumen mit seidigen, reifen
Tanninen und angenehmem Abgang.

7.5dl  55.00

Priorat DOC Joan Giné

Trauben: Garnacha, Carifiena, Cabernet Sauvignon
Ausbau: 12 Monate in franz. und amerik. Eichen-
Barriques

Dieser Wein ist monstrés und zugleich elegant.
In der Nase intensiv rote Beeren. Im Gaumen ein

frischer, geschmeidiger Wein, mit weichen Tanninen
und anhaltendem Abgang

7.5dl  64.00

Ripasso Valpolicella DOC Villa Rocca
Trauben: Corvina, Movavero, Apulien

In der Nase Nelken und Brombeeraromen,
wunderbarer, geschmeidiger und komplexer Wein

1dl 6.90
7.5dl  48.00

Ancora Galotta-Merlot VdP Suisse

Traube: Merlot, Galotta

Moderner Wein mit fruchtigen, wiirzigen bis
holzigen Noten, angenehm sanft und leicht siissem
Finale

1dl 7.30
7.5d  49.90

Kaffee Creme / Espresso/Ristretto 4.50
Doppelter Espresso 5.50
Schale 4.60
Cappuccino 4.90
Kaffee Mélange (mit Schlagrahm) 5.60
Espresso Macchiato 4.60
Latte Macchiato 5.70
Latte Macchiato mit Aroma:

Vanille / Caramel / Haselnuss 5.90
Coretto Grappa 5.60




	Dieser Wein ist monströs und zugleich elegant.

