«Wildbuffet a discrétion» YY@hh=Sth

N UESE"

Samstag, 03.10.2026 und Samstag, 31.10.2026 ab 18:30h

EINSTEIGER:

«Nisslisalat nach Jager Art»
Feldsalat mit gebratenem Rauchspeck
und frischen Champignons
garniert mit gehacktem Ei und CroQtons
und
Griiner Blattsalat an Hausdressing

Kiirbiscremesuppe VEeGi/ GLUTENFRE]
dazu knusprig gebratene Kirbiskerne

DURCHSTARTER:

Rehpfeffer nach Jéager Art
Rehschnitzel an Preiselbeerrahmsauce
Hirschgeschnetzeltes an Wildrahmsauce
Hirschschnitzel mit Eierschwammli
Wildschweinbéggli gebraten an Wildjus
Wildbratwurst an Zwiebelsauce
Serviettenknddel mit Hirschtrockenfleisch

Spétzli an Butter gebraten
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
Rosenkohl mit Speckwdirfel
Rotkraut
Kirbisragout
Caramelisierte Maroni
Rotweinbirne mit Preiselbeeren
Zweierlei Trauben

51.90 pro Person

Schwein: CH / Rind: CH oder Stidamerika (*) / Lamm: Neuseeland, Australien (*) Kalb: CH / Poulet: CH, Frankreich oder Slowenien
Wild: Osterreich & Slowakei, Fisch: CH oder Tagesaktuell (*) / (*) = Produkte ausserhalb CH/EU kann antimikrobielle Leistungsforderer enthalten
Fiir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Produkten wenden Sie sich an unser Personal.
Preise inkl. 8.1% MwSt. CHE-102.720.933 Backwaren Deklaration: Brot, Kleinbrote und Gipfeli Schweiz, Schokoladenchiiechli & Flammkuchenteig Frankreich



