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SCHL®SSFELD

GENIESSEN & BEWEGEN

LASSEN SIE SICH VON UNS VERWOHNEN

Unser Restaurant ist ein Ort, an dem Sie gut essen und sich rundum wobhl fiihlen kénnen.
Wir tiberraschen Sie mit einer beliebten - traditionellen und saisonal kreativen Kiiche.
Erfrischende Aperitifs und erlesene Weine runden Ihren Besuch bei uns ab.

Wir legen auch grossen Wert auf frische Zutaten regionaler Lieferanten:

® Bickerei Schwegler GmbH, Willisau
® Dorf-Chési, Hergiswil

® Wiprachtiger AG, Hergiswil

® Fischhuus Mihletal AG, Willisau

® Hirschi André, Willisau

® Mundo AG, Rothenburg

® HUG AG, Willisau

® Haberli AG, Dagmersellen

® weinzirkel.ch GmbH, Willisau

® Eichhof AG, Luzern

® DIWISA AG, Willisau (Klub Luz Mitglied)

Fiir Gerichte beziiglich Allergien oder Intoleranzen informieren wir Sie auf Anfrage gerne.

WIR HEISSEN SIE HERZLICH WILLKOMMEN BEI UNS IM SCHLOSSFELD

Als Gastgeber aus Leidenschaft verwdhnen wie Sie gerne in stilvoller Atmosphare
im Restaurant und auf der grossen Sonnenterrasse.

Beat Trummer Gabriela Zakova
Geschaftsfiihrer Stv.GF / Chef de Service



e e S eI E S L P ESVE:
EvE e NSTEIGER ITEaYE T

N A UES e

WE SULES
=M@ EnEYIEmEvrEnt @t EVN=VYZEn

Griiner Blattsalatstrauss yeci
mit Sauce nach Wahl und Cro(tons
7.90

Kleiner gemischter Salat yveci
mit buntem Gemiise- und Blattsalat
10.90

Zitronen - Ingwer Suppe
mit Glasnudeln, Pak Choi
und Shiitake Pilze

«Buuresalat Spezial»
mit saisonalen Blattsalaten, Orangen,
Nissen und Olivenbergkidse

an Pommery Senf-Dressing

Einsteiger 14.90
Durchstarter 22.90

11.90
Rote Curry-Kokos-Suppe
mit Asia Gemiise und
Poulet Wirfel

14.90

Unsere Salat Dressings: veel
Franzdsische Haussauce
Pommery Senf Sauce

Italienische Sauce

oder einfach Balsamico und Olivendl

Rindstatar ,,Schlossfeld“
aus regionalem Rindfleisch
mild oder pikant
mit Toast und Butter
Einsteiger 24.90
Durchstarter 33.90
mit Cognac oder Calvados 4.00

«Pot-au-feu» Suppe

Klassischer Eintopf aus fettarmem Rindfleisch,
frischem Wurzelgemiise und Kartoffeln

an kraftiger Rindsbouillon 15.90

«Pot-au-feu» als Durchstarter
19.90

APERO COCKTAILS
Aperol Spritz

Aperol Spritz- Alkoholfrei
Aperol Spritz Rosé

Hugo

Hugo- Alkoholfrei

Winter - Cocktail

Lillet blanc

Lillet — Alkoholfrei

Gin - Berry

Prosecco Ciipli

Prosecco Ciipli - Alkoholfrei
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«Tennis Cordon bleu»
«Schweinskarreschnitzel» gefiillt mit
Vorderschinken und

rezentem Napfbergkdse

27.90
Poulet Cordon bleu
Pouletbristli mariniert mit Pesto
gefillt mit Rohschinken, Tomaten und
Entlebucher Bergrahmkise

27.90

Winter Salat

mit Blatt- und Lattichsalat, Wiprachtigers Rohschinken-
und Trockenfleischstreifen,

wirzigem Napfbergkdse und Clementinen Schnitze

an Pommery Senf-Dressing
24.90

Winter Cordon bleu
Schweinskarreschnitzel mit Gruyére Kase-Kern,
Wiprachtigers Trockenfleisch aus Hergiswil
und Dérraprikosen
27.90

«Hergiswiler Rosti»
belegt mit Vorderschinken und tiberbacken
mit Raclette Kdse von der Dorf-Chasi Hergiswil
dazu ein Spiegelei

26.90
Auch vegetarisch erhaltlich

DIE BEGLEITER ZU DEN DURCHSTARTERN

Pommes frites 6.00
Wedges Kartoffeln 6.00
Rosti an Butter gebraten 7.00
Pommes frites und Gemiisestrauss 8.00

Wedges Kartoffeln und Gemisestrauss 8.00

Rosmarin-Bratkartoffeln und Tagesgemiise 8.00

als Gemiiseteller 9.00
als Fitnessteller 8.00
Teigwaren (je nach Tagesangebot) 6.00

Basmati Reis 6.00

«Vegetarische Capuns» e
Mangoldblatter gefillt mit Karotten und Sellerie,

Uberbacken mit wiirziger Kdserahmsauce
26.90

Jeden Freitag- und Samstagabend frisch:

Kalbsleberli geschnetzelt
mit Zwiebeln und geddrrten Apfelringen
an kraftiger «DIWISA» Apfelbranntwein - Sauce
serviert mit Butterrosti
35.90

WINTER ZYT...

...heisst Gliihwein zum Aufwarmen

2 dl Gliihwein 6.50
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Rinds-Entrecdte vom Grill Schweinsbratwurst vom Wiprachtiger
mit Knoblauch — Kriuterbutter mit Rotweinsauce und
35.90 Rdstzwiebeln
17.90

Schweinsschnitzel paniert
in knuspriger Panade gebraten Poulethappli «Schlossfeld»
21.90 knusprig gebackene
Pouletbrust-Streifen (CH)
mit hausgemachter Tartarsauce

22.90
Cordon bleu classic
Schweinskarreschnitzel gefiillt
mit Vorderschinken und
Raclette-Kase
27.90 Fangfrische Forellenfilets aus Willisau
gebraten, mit Limetten - Weissweinsauce
25.90

Toast Hawaii - der Klassiker

mit Vorderschinken und Ananas, gratiniert mit
Raclette Kdse von der Dorf-Chasi Hergiswil
und Friichtegarnitur

2190 DIE BEGLEITER ZU DEN DURCHSTARTERN
Pommes frites 6.00
Wedges Kartoffeln 6.00
GARSTUFEN Rdsti an Butter gebraten 7.00
Roh / bleu / raw Pommes frites und Gemiisestrauss 8.00

stark blutig

Wedges Kartoffeln und Gemiisestrauss 8.00

Blutig / saignant / rare

dunkelroter Fleischsaft Rosmarin-Bratkartoffeln und Tagesgemiise 8.00

als Gemiseteller 9.00
Mittel / a point / medium _
halb durchgegart als Fitnessteller 8.00
Teigwaren (je nach Tagesangebot) 6.00

Durch / bien cuit / well done
durchgegart Basmati Reis 6.00
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Rindsburger «Chef» Salatschale ,,Schlossfeld
vom regionalen Rind mit zarten Pouletstreifen (CH), Peperoni,
mit Sesambrodtchen, geschmolzenem Raclette Kase, Mais, Champignons, leicht pikant
Tomaten, Salat und hausgemachte Tartarsauce 26.90
mit Wedges Kartoffeln
27.90
mit Spiegelei +2.00

mit Speck +2.00

Pad Thai
Reisnudeln mit Peperoni, Riiebli, Lauch,
Zwiebeln und Knoblauch, garniert mit Erdniissen

Zanderknusperli nature 22.90

knusprig gebacken

mit hausgemachter Tartarsauce mit Tofu 24.90
22.90 mit Pouletbrust (CH) 27.90

plus Begleiter nach Wahl (siehe Seite vorher)

Linsen-Burger «Schlossfeld» el
Linsenburger im Sesambrotli

Tomaten, Salat und hausgemachte Tartarsauce
mit Wedges Kartoffeln FIRMEN- UND
24.90 VEREINSANLASSE

Seminarraum bis 100 Sitzplatze
Konferenzraum bis 40 Sitzplatze

Business- oder Bankettmenus
serviert im Restaurant Schlossfeld
auf Wunsch auch Apero & Nachtessen
im Untergeschoss maglich

Siuisskartoffel-Kichererbsen Curry
IVEGAN / GLUTENFREI|

mit Kokosmilch, garniert mit gebratene
Banane und Cashew-Niissen

mit Basmati Reis

Wir erstellen eine
massgeschneiderte Offerte
fir lhren Anlass

26.90
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Lebkuchen - Tiramisu

mit Mascarpone UNSERE KAFFEE‘S
12.90
Kaffee Creme / Espresso/ Ristretto
Doppelter Espresso
Schale
Himbeer Cheescake im Glas Cappuccino
mit Biscuits, Quark, Sauerrahm und Kaffee Mélange (mit Schlagrahm)
Himbeersauce Espresso Macchiato
12.90 Latte Macchiato
Latte Macchiato mit Aroma:
Vanille / Caramel / Haselnuss
Kokos Panna cotta Corretto Grappa
mit Mangosauce
14.90
Schokoladenkiichlein
mit Vanilleglace
13.50
Caramel-Kopfli mit Schlagrahm
garniert mit Friichten
und Mandeln JEDEN SONNTAG BUURE z‘MORGE
8.90 von 9.00 bis 11.30 Uhr
ab 10.15 Uhr Desserthuffet
Kinder 1 Jahre gratis
Apfelchiiechli Kinder 2-5 Jahre Fr.5.-
mit Vanillesauce Kinder 6-12 Jahre Fr. 17.-
13.90 Erwachsene Fr. 33.-

(Aroma Anderung bei Coupen & Desserts
CHF 1.50 Zuschlag)
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«Schlossfeld-Trucker»
Chicken-Nuggets und
Pommes frites

13.90
Nemo
Knusprige Fischknusperli mit
Pommes frites und Tartarsauce

12.90
Donald Duck (vea
Frisches Gemiise mit
Pommes frites
oder mit
Pasta

9.90

Asterix
Paniertes Schweinsschnitzel mit
Gemiisegarnitur und
Pommes frites

15.90

KINDERDESSERTS

Hippo
Erdbeer Glace

Punky
Vanille Glace

Gummibarli

Eine Kugel Glace nach Wahl

auf Schokosauce, mit Gummibarli
und Rahm

KIDS KIOSK

Im Restaurant bei der Sporttheke findet
ihr gluschtige Haribosackli, Chips,
Schokolade oder Stengelglace...

Fleisch- und Fischherkunft

Schwein: Schweiz | Rind: Schweiz | Fisch: Schweiz, Deutschland| Poulet: Schweiz | Wild EU Alle Preise CHF inkl. MwSt. 8.1 %
Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Produkten wenden Sie sich an unser Personal.
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Fondue Chinoise a discréetion
Bitte mindestens 48 Stunden vorher reservieren

Gemischter Salat
mit Rohkost- und Blattsalaten

Fondue Chinoise a discrétion

Rind-, Schweine- und Pouletfleisch handgeschnitten
Gemise- & Friichteplatte, Essiggemiise
Reis & Pommes frites
sechs verschiedenen Saucen

Suppe mit Sherry

Preis pro Person CHF 48.90




